Zadeva: Sporocilo studentom
Datum: 18.10.2022

Predmet: Osnove gastronomije

Pri predmetu "Osnove gastronomije" morate izdelati kratko pisno porocilo po nadaljnjih
navodilih.

Naslov porocila 1: Prepoznavnost restavracij in njihove zgodbe

Priporodilo za uvodni del: V aktualnih virih in na spletu morate pregledati najnovejse
informacije o trendih gostinske ponudbe, tudi na osnovi tradicije, v povezavi z zgodbami za
njihovo prepoznavnost. Obvezno iskanje informacij potrdite z navajanjem virov v porocilu. (po
navodilih Sole).

Prakticni del: I1zberite nekaj primerov gostinske ponudbe jedi in vina, ki imajo Ze izdelane
zgodbe, s katerimi se predstavljajo gostom. Lahko vkljucite zgodbe v povezavi z lokacijo,
lokalnimi jedmi, hiSnimi posebnostmi, zgodovinskimi in etnoloskimi posebnostmi ali tiste, ki
sodelujejo na raznih prireditvah (napr. Teden restavracij, Okusi Slovenije,..).

Izbrane restavracije predstavite z zgodbami in nato dodajte vase mnenje o ustreznosti, in
viecnosti zgodb v povezavi s kulinariko. Lahko dodate tudi vase inovativne predloge.Lahko
vkljucite kratko lastno anketo ali intervju na to temo (ali se zdi gostom pomembno, da so
restavracije in jedi predstavljene z zgodbami, ali jih zato rajsi obiséejo, kaj pogresajo, kje so bili
navduseni in drugo). Obmocje izbranih restavracij je po vasi izbiri, lahko je povezano z vasim
krajem bivanja ali kjer boste lahko dobili najve¢ informacij.

Oblikovanje porocila: Porocilo z najve¢ do 4 strani + naslovna stran (naziv Sole, naslov
porocila, mentorja, ime in priimek, Stevilko indeksa ter datum izdelave).

Rok oddaje: 18.11.2022.
Nacin oddaje: tiskana ali elektronska oblika.

Za vprasanja o0z. nejasnosti sem na voljo preko elektronske poste
(skvarca.marlena@gmail.com) in seveda v ¢asu predavanj.

Lep pozdrav

vis.pred.mag. Marlena Skvarca
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